&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ YXUBOTHU
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0Ob 7.8-02
M3BELLTAJ O IABOPATOPUCKO HC:H')I’YBAI-bE MKC EN 1SO/IEC
(co akpeguUTUpPaHO MOCTpUparbe 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakepoH#uja
UzsewTaj 6p. 001924/2 X

XemucKa aHanusa

WMme Ha 6apatenot : JKM Boposoa H. UnuHAaeH
Appeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnuHpaex - ONWTUHCKa 3rpaaa WUnuHpeH

Bpoj Ha baparbe 3a ucnutysarbe: 001924 X

[atym Ha 3ematbe: 03.01.2024
MponpaTHo nucmo (6p, Aatym): /

Jatym Ha npuem: 03.01.2024

| Bosea: Ha aer 03.01.2024 roanHa, oBnacTeHoTo auue Hukona LLBeTKOBCKMW M3BPLIKM 3eMatbe Ha NpUMepoK BoAa
3a NUeH-e 3a TecTUparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKA aHanunsa.

Il ONMC Ha MECTO Ha 3eMatbe Ha npumepoum: BoaaTta 3a Nuerbe e 3eMeHa 04 Yelwma Bo KyjHa 8o paauHKa
» Mopkosye”, OnwTtuHa UnruHaeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHU COrNAcHO N/IaH 33 3emarbeé Ha Npumepouu: OB 7.3-02 lMnaH 3a 3emarbe Ha
npUMeEpPOoLU.

IV CTaHpapau M metoaM 3a 3emare Ha npumepouyun: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3ematbe Ha
NPUMEPOLM BOAA 33 NUEHEe 0 NPEYUCTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHM CUCTEMMU.

V JononHysara, OTCTanyBara UAn UCKAyYyBatba 0f METOAOT M Of, NNAHOT 32 3emMarbe Ha npumepoum: /
VI Pesynratu:

KapaKTepucT1KK Ha NnpuMepoKoT: Boaa 3a nuere — MNpaguHka ,,Mopkosue”
(MMe, TProBCKO MMeE, Cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaekbe, KONUYECTBO)

MepHa Coobpa3sHocr
Wa. 6poj Napamerpu SO—— Pesynrar og Heoppe- FpaHuuHK 3agoeonysa/
WCNUTYBAHETO AeHoCT BpeAHOCTH Npudarnuso/
o He 3aposonysa
001900224 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af0BONYBa
’ Mupuc ISO 13301:2018 H.4, / Hema 3ap0B0/NyBa
Bryc I1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3a40BONYBa
TemnepaTtypa PY7.4-11x #10,5°C / 25°C 3a40BONYBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3aposonyea
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,89 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa
efMHMLK :
MoTtpowyBsa4ka Ha KMnO, MHKC EN 1SO 8467:2007 1,72 mg/L / 8 mg/L 3a40B80NYBa
En. cnpoBoanueocT MKC EN ISO 27888: 2007 558 uS/cm / 2500 uS/cm 3a/10BONYBa
AmoHujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,18 mg/L / 0,5 mg/L 3a0BoNYyBa
H3danue: 1 Bepauja: 4 | Bo cuna 0d: 20.06.20222. |
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P pup ) 17025:2018  Tesfing
Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L sagosonysa |
Hurtpatu (NOs) MKC I1SO 7890-3:2007 7.8 mg/L / 50 mg/L 3agosonysa
Xnopnau MKC I1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a0BoNyBa
Henezo MKC I1SO 6332:2007 0,01 mg/L 7 0,2 mg/L 3afosonysa
Peanayanen xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3ap,oscnyaa_l

McnuTysaHmoT NpUMepoK r1 3a1080NyBa KPUTEPUYMUTE 38 6apaHWOT napametap cornacHo MNpasunHukoT 3a 6esbegHoCT M KsanuTeT Ha
BoAara 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1),

BpemeHcKM ycnosu: O COH4YeBO v 0BNaYHO O NPOMEHNMBO [l BPHEMAMBO O Temneparypa
HauuH Ha cknagupare:  nagunHuk

TemnepaTypa Ha NagUAHWK 3a TPAHCMOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e u3splueHo oA cTpaHa Ha:

0 KaneHt 0 ®ya 1ab Hukona LieeTkoscku (co aKpeguTUpaHa metoaa)..

eto /

M3paboTun: M-p Usana Cnacecka.....,.. J/o...\ p _/0p06pun: M-p Munuua TpajxocnaM.%@af

P-n Ha xemucka nabopatopuja

Aatym(u) Ha u3BeayBatrbe Ha nabopatopuckute akTMBHOCTM: 03.01.2024-09.01.2024
Hatym Ha usgasarse Ha ussewTajot: 09.01.2024

Co * ce 03HauyeHyBa HeaKpeAWTHPaH MeTos,

**Kora knuHetot He 6apa u3jasa 3a c006PaA3HOCT BO M3BELLTA|OT Ce U3IBECTYBA MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrv Cy4an MepHaTa HeoApegeHocT, ce
NPecmeTyea BO PE3yNTaToT camo No Baparbe Ha KNMeHTOT.

*** ce o3HauyBaaT MmeToaw Kou ce fobueHu og cTpaHa Ha nabopatopuja co Koja Pya Nlab uma CKAY4YeHO AoroBop 3a copaboTtka

WUsjaBa 3a HenpucTpacHocT
Pakosoacteoto Ha ANTY ®yp /lab AO0-CKonje rapaHTMpa ieKa CUTe aKTMBHOCTM 3a UCMIUTYBatbe Ce U3BPLIYBaAaT HenpucTpacHo 1
BO cornacHoct co 6apawarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ofnyKM ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha o6jekTMBHM poKasu 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHZAPAU U BP3 OAJIYKUTE HE MOXAT fia BAMjAaT APYrM UHTEPEecH UAM APYrM CTPAHU U HUKO]
Hema npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHuTe BO OJHOC Ha pe3yATaTUTe OAHOCHO HemMa npaso Ha 6MN0 KaKBWM BHaTpPeLlHW,
HaABOpPELWHN, KoMepuujanHu, GUHAHCUCKMU K APYr BUA NPUTUCOUM U BAKUjaHM]a.

3abenewna bp. 1: Peayntatute of TECTOBWTE CE OOHECYBAaT Camo 33 WCNMTYBaHWTE npumepoly. OBOj NPOTOKON HE CMee 4a ce Penpogyunpa OcBeH co
nucmeda aossona Ha nabopartopwjata v 8o wenocT,

3abenewxa bp. 2: labopaTtopwjata He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE A0CTaBEHW 04 NOAHOCUTENOT BO BapareTo 3a UCNuTyBare.

3abenewka bp. 3: Kora KNWEHTOT M3BPLWWA 3EMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopwmjaTta He HOCK OATOBOPHOCT 33 peNpe3eHTaTMBHOCTa Ha NpUMepoLUTE.,
3abenewna bp. 4: M3eewTajoT 04 N2BOPATOPUCKOTO UCNUTYBAHE CE M3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 U3secTysakse 3a pesyntaTu.

3abenewxa bp. 5: fokonky knueHTor Gapa wisewTajor of NabOPATOPUCHO WCNMTYBaHE A3 COAPMMW W3jaBa 3a coobpazHoct, nabopatopujaTta nocranysa
COrNacHoO NPaswio 3a AOHecyBarbe Ha OfAfyHa 3a u3jasa 3a coobpazxoct. Oea npaswno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwu 3a
ACHecyeakbe 04NYKa M M3jasa 3a cooBPa3HOCT M rnacu:

MNpasuno Ha 6uHapHa ogNyKa 3a eHOCTaBHO Npudakarse Kora:

- U3MepeHaTa BPeAHOCT @ Nog rpaHMuaTa Ha npudararse AL=TL -, 3agoBonysa” unu

- U3MEPEHaTa BPeAHOCT @ Hag rpaHuuara Ha npudakaree AL=TL- , He 3agosonysa

COrNacHO BaMEYKWOT NPaBKIHWK Ha HALWOHANHOTO 3aKOHOABCTRO,

3abenewxa bp. 6: CuTe akpeaUTUPaHW METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauwja ce objaseHu Ha Beb crpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hadanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222,
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BONECTU KAJ {MUBOTHMU

M3BELLUTAJ O JIABOPATOPUCKO UCMTUTYBAHE
(co akpeauTMpaHO MoCTpUpakbe)

0Ob 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

MRC EN IMUIEC 1T

oid

Ted e

AT - 078

yn. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Cronje, MakeaoHKja

Ten.: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

U3sewTaj 6p.001924/2

Mukpobuonolwka aHanumsa

Mme Ha BapaTenoT: JKIMN Boposoa H. UnuHaeH

Appeca Ha 6apatenoT: yn. 9 66 UnuHpaeH - OnwTMHCKa 3rpaga UauHaeH

OaTtym Ha 3emarbe: 03.01.2024
Oatym Ha npuem: 03.01.2024

Bpoj Ha baparse 3a ucnutysarbe: 001924
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha aeH 03.01.2024 roauHa, oBnacteHoTo Avue Hukona LBEeTKOBCKU U3BPLLK 3eMakbe Ha NpUMepoK Boaa
3a Nuerse 3a TecTuparbe Ha MUKpobuonoLwKa aHanusa.

1l Onuc Ha MecTo Ha 3emare Ha Nnpumepoun: BoaaTta 3a NUere e 3eMeHa 0, Yellma BO YajHa KyjHa Bo paamMHKa
~MopKosue”, lypymnepu.

Il NpumepouuTte ce 3emMeHM COrnacHoO nnaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

npUMepoLLn.

IV Cranpapan u merogu 3a semarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emare Ha NpUMepoum 3a
MUKpPOBMONOLWKa aHanumsa.

V [lononHyBarba, OTCTanysarba UM UCKNYYYBatba Of, METOAOT U O NAAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepoLu: /

VI Pesynraru:

1.KapakTepucTuKu Ha npumepokoT: Boga 3a nuere — MNpaauHka ,,Mopkosue, Jypymnepu
(Mme, Tproscko UMe, cepuja, AaTYM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPAeHE, KONW4YecTBo)

. - CoobpasHocr
Wpa. 6poj
A. bpoj Napamerpy Tect ieron Pesynrar og, Heoapepe- FpaHKU4HK 3aposonysa/
WUCNUTYBaHETO Hocr ** BpeAHOCTH MNpugartnuso/
He 3ap0BONyBa
001900223 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
Konudopmuu bakrepuu MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/lOOmI / 0 cfu/100mlI 3apgoBsonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKCEN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cynputopeayuypaqru MHKC EN I1SO 26461-2 0 cfu/100ml 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobwu /
Bpoerbe MUKpoOpraHm3mm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C /
Bpoerbe mukpoopraHusmm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha kyatypa 37°C /

WcnuTyBaHWOT NPUMEPOK M 3a40B80/YBa KpUTepUyMUTE 3a BapakHuTe NnapameTpu cornacHo NpaBUAHWKOT 3a 6e36eaHOCT U
KBa/NUTeT Ha BOAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4).

Hzoanue: |

| Bepzuja: 4

| Bo cura 0o: 20.06.2022-
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Y[, IAG IABOPATOPUJA 3A UCNIUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTM KAJ }KMUBOTHM RN o T

M3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHSE LB e 02 O/%

(co akpeguTHpaHO MOCTpUpak:E) MKC EN ISQ/1EC
17025:2018 '

BpemeHCKM ycnoBu: [ COHYEBO v' obnauHo O APOMEHNWMBO [ BPHEXMAWMBO [ TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe: NagunHUK

TemnepaTypa Ha NagWAHMK 3a TPAHCMOPT Ha npumepoKoT: 4+ 2°C

MoCTpHpaHEeTO e U3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

MU3paboTtun: Hatawa MuneHkoBcKa...... ... .. | 10p06pun: AHapea EOLLIKDCHEI.............;.............
' L UAB <) P-n Ha MuKkpoBuronolwka nabopatopuja

Oatym(u) Ha nsseaysarse Ha nabopaTtopuckuTe aK'i‘HBHDLTﬁ_-é::O3.01.2024 -06.01.2024
Jatym Ha usgasarbe Ha usselwTajor: 09.01.2024 :

Co * ce 03HaYYBa HEAKPEAMTMPAH METDA

**Kora knuvHeTtor He Bapa w3jasa 3a coobpa3HOCT BO M3BELWTA]OT CE MIBECTYBa MEPHATA HEO4PEAEHOCT, BO CUTE APYIM CAYYaWm MEpHaTa HEOAPEAEHOCT, Ce
NPECMETYBa BO PE3YATATOT Camo No Baparse Ha KIKEHTOT.

**¥ ce 03HaUyBaaT METOAM KoM ce foBueHK of cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja Bya Nlab uma cknyyeno gorosop 3a copabortka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT

PaxkosogctsoTo Ha ANTY ®yg /1ab A00-Ckonje rapaHTUpa geKa CUTE aKTMBHOCTKH 3@ MCNUTYBarbe Ce U3BPLUYBAaT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocr co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha OBjeKTUBHM AOKasW 3a
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTAHZAPAMN U BP3 OA/IYKUTE HE MOXAT fa BAWjaaT APYrvM MHTEPeCU WAW APYTU CTPaHW U HUKO]
Hema npaBo fAa Bnaujae Ha Bpa6oTeHUTe BO OAHOC HA PE3yNTaTUTE OfHOCHO HemMa MNpaBo Ha 6MN0 KaKBM BHATpeLHwW,
HaABOPELIHU, KoMepLUjanHu, GUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTUCOUM U BAKjaHM]a.

3abenewxa bp. 1: Pesyntatite o4 TECTOBWTE Ce OJHECYBAaT Camo 3a WCMUTyBaHuTe npumepouu. OBOj NPOTOKON He cmee A3 ce penpoayuupa ocBeH co
nucmeHa Ao3eona Ha nabopartopumjarta v BO LeNOoCT.

3abenewxa Bp. 2: NlabopaTopwjata He 04rosapa 3a BePOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE [A0CTaBEHM O/ MOAHOCMTENOT BO baparbero 3a ucnuTyBarbe,

3abenewna Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLLIWA 3eMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCK OAFOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTMBHOCTa Ha NpUMepoLUTe.
3aBenewra bp. 4: MasewTajoT 04 NabopPaTOPMCKOTO UCMWTYBakbe Ce M3Aasa Bo cornacHoct co NP 7.8 WasecTysatbe 33 pesyaTaTu.

3abenewxa Bp. 5: flokonky kaveHToT Gapa v3sewTajoT o4 NabopaToPUCKO MCNUTYBarbe A3 COOAPKU usjasa 3a cooBpa3sHoct, nabopartopujata nocranyea
COrNacHo NpaBMno 3a AOHeCyBarbe Ha OANYKa 3a M3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasw/o € BO COMAcHOCT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bopwy 3a
[nOHecysarbe 04/1yYKa 1 W3jasa 3a coobpasHocT M rnacu:

MNpasuno Ha 6uHapHa oANyKa 33 e4HOCTABHO NpudaKkatrbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeaHoOCT e NOA rpaHnuuaTa Ha npudararbe AL=TL - ,3aposonysa” unm

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 33poBonyea “

COT/IACHO BaMEYKMOT NPaBUAHKK Ha HaLMOHaNHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3aBenewka bp. 6: CUTe aKpeaUTMPaHU METOAM Of, ONCEroT Ha akpeaWTaumja ce objasern Ha Beb cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

[ Moanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 I
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